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DALLA GDO ALLA RISTORAZIONE,
DALLINDUSTRIA ALIMENTARE E ITTICA
ALLE PICCOLE PESCHERIE, DAL SETTORE
MEDICALE Al TRASPORTI: A CIASCUNO IL
SUO GHIACCIO.

Fabbricatori di ghiaccio granulare: un formato in granuli perfetti per pesche-
rie, banchi del fresco, esposizione di alimenti. Il ghiaccio raffredda in modo
uniforme ed ¢ facile da distribuire sul banco.

Fabbricatori di ghiaccio in scaglie: la sua superficie ampia lo rende ideale per
trasporto, stoccaggio e lavorazione degli alimenti.

Fabbricatori di ghiaccio a cubetti: in virtu della forma e grazie al cubetto pie-

no, solido e trasparente € adatto a bar, hotel, ristoranti e catering.

Qualunque sianoituoi bisogni specifici, lafabbricazione
di ghiaccio gestita internamente ti permette di:

- Garantire i piu alti livelli di igiene, grazie ad una produzione continua di
ghiaccio sempre fresco e pronto all’'uso che elimina i rischi legati allo
stoccaggio.

- Aumentare l'efficienza operativa, attraverso una gestione della produttivita
basata sulle esigenze orarie e ad una grande adattabilita ai flussi di lavoro.

« Risparmiare, evitando i costi connessi all’acquisto diretto di ghiaccio in busta.

« Annullare i problemi logistici legati al trasporto esterno, allo stoccaggio e
all'utilizzo di manodopera dedicata.

« Contare su una disponibilita continua, evitando il rischio di restare senza

anche durante i picchi di lavoro.




minerva
omega

Minerva Omega Group dal 1945 progetta, produce e commercializza mac-
chine e sistemi per la lavorazione, la trasformazione e la conservazione del-
la carne e degli alimenti. Una proposta completa per rispondere alle esigenze
di clienti sempre piu orientati alla ricerca di un unico partner in grado di offri-

re soluzioni eccellenti per il raggiungimento dei loro obiettivi.

Gestiamo internamente ogni fase del processo
produttivo, dalla progettazione all’installazione,
fino al post-vendita.

La conoscenza approfondita del mondo carne e alimenti, unita all’acquisizione di
altre aziende del mondo alimentare, ci ha permesso di consolidare la nostra espe-

rienza, di accrescere la nostra proposta e di diversificare la nostra offerta.

Attraverso le nostre 7 divisioni, MEAT-TEK, FORM-TEK, FOOD-TEK,
PIZZA-TEK, VACUUM-TEK, ICE-TEK e WASH-TEK, oggi siamo in grado
di fornire attrezzature dedicate alla lavorazione, al confezionamento e
alla conservazione degli alimenti in genere, oltre che alla preparazione di

pizza e pane e al lavaggio delle stoviglie.
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delicati. Alta qualita di conservazione degli alimenti
grazie al mantenimento dei livelli di umidita. Disponibile RANGE PRODUZIONE: 360 - 1000 Kg/24h
in versione monoblocco.

: : i pannelli rimovibili e in-
prestazioni costanti anche con cicli intensivi di lavoro. dipendenti permettono un accesso veloce per la ma-
nutenzione e la pulizia.

per evitare il danneggiamento dell'evaporatore e di «d Sistema di produzione di ghiaccio potenziato:
altri componenti integrati. I'evaporatore di nuova generazione e il motoriduttore
ad alte prestazioni assicurano ottimi risultati.

=l Controllo immediato: il LED di segnalazione con-
sente una diagnostica rapida ed efficace.

GIM 360NB

Progettata per le grandi catene della GDO, questa linea
rappresenta la soluzione perfetta per avere ghiaccio
sempre disponibile direttamente nel banco refrigerato
espositivo, senza bisogno diricarica manuale. Disponibile

in versione monoblocco.

la macchina rifornisce in automatico il banco refri-

il display & rifornito di continuo, senza interruzioni. gerato prima del turno, rendendolo perfetto ancora
prima di iniziare.

niente piu spostamenti dalla cella climatica. Meno -l Maggiore efficienza operativa: riduzione dei
fatica, piu tempo per il servizio alla clientela. tempi morti e delle operazioni ripetitive.

- Ottimizzazione dello spazio: il design compatto
la rende ideale per l'installazione sotto banco.
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Dedicata alla produzione di ghiaccio a scaglie secco
capacedirestaresolido piualungoedimantenerelagiusta
consistenza per un tempo prolungato, non alterando
le caratteristiche alimentari del prodotto raffreddato.
La temperatura di uscita a -7° migliora I'assorbimento
di calore dagli alimenti e dai prodotti, ottimizzando al
massimo il processo di raffreddamento. Disponibile in

versione monoblocco.

I'evaporatore, grazie all’alta conducibilita elettrica,
garantisce prestazioni migliori con consumi minori.

i compressori ermetici offrono un’alta protezione da
agenti esterni e un’affidabilita maggiore sulle tenute.

la tecnologia a cilindro fisso e coltello rotante riduce
il rischio di perdite, evitando parti rotanti o giunti di
connessione nel circuito refrigerante.

-1 Dimensioni compatte: I'innovativo sistema ad
alta conducibilita consente di ridurre la potenza
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RANGE PRODUZIONE: 30 - 300 Kg/ 24h

RANGE PRODUZIONE:
250-1500 Kg/24h

richiesta, permettendo di compattare le dimensioni
della macchina.

- Pulizia costante: grazie al sistema automatico

di lavaggio evaporatore attivato ad ogni partenza
macchina.
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Per un ghiaccio fatto di cubetti regolari e trasparenti che
donano un aspetto professionale e curato alle bevande.
Grazie alla sua densita e alla sua struttura, il ghiaccio
a cubetti mantiene il prodotto fresco a lungo, senza
annacquarlo. Disponibile in versione monoblocco.

macchine adatte ad essere installate anche in spazi
ristretti, grazie al sistema di aerazione frontale.

la segnalazione di manutenzione & programmata e si
attiva dopo un determinato numero di ore di utilizzo.

-l Massima efficienza: la posizione frontale del filtro lo

rende sempre accessibile e immediatamente pulibile.

=l Facilita d’uso: il nuovo pannello comandi semplice

e intuitivo rende il lavoro dell'operatore piu facile e
sicuro.



TUTTI I NOSTRI

| fabbricatori di ghiaccio La Minerva sono studiati e realizzati per dare

MODELLI AL Toralfig et ol fl s enslom : -
SERVIZIO DI SETTORI supportc.ni\ moltep rm settori, rispondendo a diverse esigenze di utilizzo
DIFFERENTL. e necessita produttive.

- Supporto per i trasporti a

- Conservazione del pesce breve-medio termine grazie - Raffreddamento ottimale di
fresco e degli altri prodotti allampia superficie di contatto del cibi e bevande in genere.
da banco. ghiaccio che avvolge il prodotto. + Produzione dedicata di

« Presentazione invitante del - Ottimizzazione dello spazio ghiaccio a cubetti per i bar.
prodotto nel punto vendita. nei contenitori grazie all'alta - Conservazione dell'aspetto

modellabilita del ghiaccio. fresco del buffet e
valorizzazione della

- Mantenimento costante dei presentazione dei prodotti.
giusti livelli di temperatura per . Supporto nell’allestimento di
la sicurezza alimentare. - Conservazione e trasporto buffet e catering.

+ Prevenzione della crescita ottimali dei campioni biologici. . Garanzia e tutela della
batterica e tutela delle qualita freschezza dei prodotti per ore.
organolettiche degli alimenti. . Servizio rapido, efficiente e

« Supporto ai trattamenti estetici e di qualita grazie alla costante
impiego nei cicli di crioterapia disponibilita di ghiaccio.

« Controllo della temperatura per SPA e beauty farm.
dell'impasto.

- Gestione dei tempi di

lievitazione.
CONTENITORI COIBENTATI MOTOCONDENSANTI
TAVOLI SENSORI E KIT CANALI

FILTRI DI INGRESSO ACQUA PER MAGGIORI INFORMAZIONI

INQUADRA IL QR CODE
E VISITA IL NOSTRO SITO.
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